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Kalb

Filet (64.5 k)

Steaks (55.5 kg)

Koteletts (45.6 kQ)
Platzli (44.8 k9)

Geschnetzeltes (31.0 kg)

Schulterbraten (23.9 kg)
Ragout (22.5 kg)

Halsbraten (20.3 kg)
Haxen (19.3 kg)

Brust (16.0 kg)

Wurstfleisch (11.7 kQ)

Rind

Filet (55.8 kg)

Roastbeef (39.5 kg)

Huft (32.2 k)

Hohrlcken (27.6 kg)

Pl&tzli (22.5 kg)

Stotzenbraten (18.5 kg)
Geschnetzeltes (17.8 kg)

Schulterbraten (15.8 k9)

Siedfleisch mager (13.5 k9g)
Ragout (13.3 kg)

Siedfleisch durchzogen (11.2 k)
Hackfleisch (9.4 kg)

Wurstfleisch (6.2 kQ)
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Lamm
Lammkoteletten geschnitten (16.2 kQ)

Gigot ohne Schlossbein (10.6 kQ)
Schulter ohne Bein (10.2 kg)
Karree (10.0 kg)

Hals und Brust mit Bein (7.5 kQ)

CO_-Werte
im Vergleich

Schwein
Filet (21.4 kQ)

Pferd

Pferdefleisch, ab Schlachthof (16.5 kg)

Platzli vom Nierstuck (14.3 kQ) .‘

Platzli vom Stotzen (11.5 kg)
Koteletts (11.4 kg)

Schulterbraten (9.9 kQ)
Halsbraten (9.7 k9)

Brustspitz (7.1 kg)
Ragout, Haxen (6.7 kg) Poulet

Geschnetzeltes (6.6 kQ) : .
Speck, gerduchert (6.0 kg) Brustfleisch und Innenfilet (7.0 kg)

Wadli (5.3 kg)
Wurstfleisch (4.4 kg) Pouletfleisch (3.1 kg)
Schenkel (3.0 kg)

Fohlenfleisch, ab Schlachthof (10.9 kg)

Schnorrli (1.5 kg)

www.eaternity.org
www.zhaw.ch/IUNR/agri-food



